
CENTRIFUGEUSE ULTRA COMPACTE
DE LABORATOIRE

RA 20 Vx

C7

• Poignées de serrage du couvercle. 
• Hublot de visualisation.
• Tableau de commande en façade 

• É
• Solutions variées pour la séparation 
liquide/solide.
• 

taire ou le textile.

PROPRIÉTÉS DE LA CENTRIFUGEUSE RA

• Idéal pour les départements R&D. 
• Design compact et fonctionnel.

RA 20 Vx
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ACCESSIBLILITÉ



Bâti
Construction entièrement
en acier inoxydable AISI 316.

CARACTÉRISTIQUES DE LA VERSION DE BASE

PRINCIPALES CARACTÉRISTIQUES

Poignées
de serrage du couvercle.

Tubulure d’alimentation

Tubulure d’écoulement

Tableau de commande 

digital de la vitesse.

Vitesse variable 
( jusqu’à 3.000 tr/min)

TYPE
Diamètre 

Panier
mm

Hauteur
Panier

mm

Volume 
Utile

l

Charge 
utile 
kg

Vitesse 
maxi
tr/min

Longeur
mm

Largeur
mm

Hauteur
mm

Poids
kg

RA 20

200

100

1,2 1,5

3000 516 454 440 55
120 0,6 0,75

280 2,75 3,45

120 50 0,3 0,37

Hublot de visualisation

Joint d’étanchéité monté 
sur la cuve.

Machine ouverte
(vue de dessus)



VARIANTES TECHNIQUES OU ACCESSOIRES COMPLÉMENTAIRES

(différentes matières, nuances et caracté-
ristiques disponibles) / Grille de drainage.

Tubulure de lavage du 
gâteau avec gicleur, fixe ou 
orientable (RA 20 Vx R).

Hublot de visualisation 
supplémentaire.

(120 et 280 mm) et volumes utiles 

teur).

Bols de décantation 
(évacuation du liquide épuré par débordement) 
de diamètres 120, 200 et 280 mm 

Possibilité de réaliser le bol avec jeu(x) de trous 

•Dans son dessus pour modification 
de sa capacité.
•Dans son plateau pour évacuation 

Joint d’étanchéité 
en silicone revêtu PTFE 
(monté sur le couvercle).

Piquage(s) d’alimentation 
de gaz neutre. 
Version permettant de tra-
vailler sous azote fluant.

Minuterie 
de sélection du temps 
de cycle.
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ET ACCESSOI ES OPTIONNELS

Vitesse maxi augmentée 
à 3.500 ou 4.000 tr/min 

(selon diamètre, type de rotor et 
caractéristiques des produits à centrifuger).

Matériaux de construction : 
autres nuances d’inox (AISI 904), Alloy C,

revêtements de cuve et bâti.

Différents niveaux de polissage, 
différents types de connections,
autres tensions d’alimentation.



À roulettes recevant la centrifugeuse seule 

Construction en acier inoxydable 
revêtu HALAR et Alloy C, avec joint 
sur couvercle, tubulure de lavage 
du gâteau, piquage d’alimentation 
en gaz neutre et piquage évent sur 
tubulure d’écoulement.
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VERSIONS SPÉCIFIQUES

Avec équipements périphériques 
(conteneurs de stockage des solutions 
d’alimentation, liquide de lavage du gâteau 
et filtrat et armoire générale de commande).

Avec surélévation et panier supplémentaire.


